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le mot du président

Dois-je vous I'avouer, votre président hésite entre pessimisme et optimisme. Vous savez le verre... Je
suis pessimiste lorsque je constate la faible participation de nos collégues au conseil d'administration de
notre, votre société. Je connais et je comprends parfaitement les raisons d'une non participation (char
ge de travail, réduction des moyens financiers pour les déplacements, réduction d'effectifs) au CA. Mais
cela m'inquiéte pour I'avenir d'une Société (civile) ou tout se régle dans I'urgence et par mel. L'un va avec
l'autre.

Ainsi nous n'avons pas voulu prendre le risque d'organiser notre assemblée générale en province par
crainte d'y étre encore moins nombreux qu'aux séances du Conseil. Pour moi, aller et &tre regu par des
collegues de province reste un moment fort de la vie de la SFI. Il faut sans doute consacrer plus de temps
pour la préparation de ces AG. Je sais, nous ne sommes pas les seuls a vivre cette délégation perma-
hente, mais ce n'est pas une vie démocratique.

Mais je ne vous cache pas que c'est avec un trés grand plaisir que I'on tiendra notre AG dans les locaux
de l'aquarium de la Porte Dorée. Pour moi, au méme titre que la visite aux laboratoires de province, la
Porte Dorée est une vitrine ouverte a I'lchtyologie. Merci Michel.

Ce coup de g... passé, soyons optimiste. Dix ans aprés le premier Atlas des poissons d'eau douce de
France, on vient de porter la seconde édition chez I'éditeur. On passe de 83 & 100 espéces décrites. Ce
fait nécessite et crée un débat auquel la SFI doit répondre.

La SFI, I'UICN et 'ONEMAont signé une convention pour établir 1a liste rouge des espéces de poissons
menacés. Cette liste (la premiére sans tambours ni trompettes datait de 1992) est reprise par les admi
nhistrations et les collectivités pour établir les listes d'espéces déterminantes pour la trame vert et bleu du
Grenelle Il de I'environnement.

L'année de la biodiversité, le Service du Patrimoine Naturel sollicite la SFI pour apporter sa contribution
et sa caution scientifique a l'inventaire des poissons d'eau douce/marins. A mon avis, hous ne devons
pas laisser passer une telle opportunité.

C'est un appel aux collégues qui travaillent dans les stations marines (et qui sont déja débordés de tra-
vail - cf. mon pessimisme) et aux retraités bénévoles (et je suis bien placé pour le savoir !) pour prendre
notre place dans ce concert.

Je vous demande d'utiliser les différents réseaux pour répondre & mon appel. Merci a vous par avance
de me rendre optimiste.

Jean Allardi
Président de la SFI




Jeanne Villepreux-Power 1794-1871

Exceptionnellement, pour « l'ichtyologiste du trimestre » nous ne présenterons pas un spécialiste des poissons, mais
un personnage dont une invention, celle de I'aquarium, joue un réle essentiel dans le travail de trés nombreux
Ichtyologistes. Il s'agit de Jeanne ViLLerREUX-POWER qui fut une des toutes premiéres femmes de science, auteur de
travaux scientifiques de grande qualité. Autodidacte, elle est malheureusement tombée dans l'oubli & une époque ol
la science était affaire des seuls hommes !

Jeanne ViLLerreux voit le jour en Cotréze, en 1794, dans un petit village ou son pére exerce le métier de cordonnier.
Elle perd sa mére a 11 ans, mais celle-ci avait eu le temps d' apprendre a lire et a écrire a sa fille. D'abord bergére,
Jeanne monte a Paris a I'age de 18 ans pour y trouver un emploi. Aprés un long voyage pédestre et mouvementé, on
retrouve sa trace dans une boutique de mode ol elle pratique la broderie avec go(t et une grande adresse. Paris vit
alors sous le régime de la Restauration. Ouvriére hautement habile, elle est chargée par sa patronne de la confection
de la robe de mariée de la Princesse Marie-Caroline de BoURBON-SICILE qui épouse le Duc de BeRRry, neveu de Louis
xvini et fils du futur Charles x. C'est a I'occasion de ce mariage, ou elle est présente, qu'elle rencontre James POWER,
un riche industriel anglais d'origine irlandaise, installé en Sicile et, par ailleurs Comte. Coup de foudre immédiat et les
deux jeunes gens se marient en 1818. Jeanne devient Lady ViLLerkeux-POWER et part avec son époux a Messine. Le
couple méne une vie de luxe dans la société locale et la jeune lady est rapidement adoptée par la riche société culti-
vée du Royaume des Deux-Siciles.

Eprouvant le besoin de s'occuper et animée d'une grande curiosité, elle apprend plusieurs langues (dont I'anglais et
litalien) et dévore de multiples ouvrages traitant de sciences naturelles. Femme d'action, cette culture de salon ne Iui
suffit pas. Elle parcourt la Sicile en tous sens pour en découvrir et décrire les richesses naturelles (minéraux, végé-
taux, animaux, fossiles) ; c'est une véritable naturaliste qui réalise une importante collection de « curiosités naturelles
». Mais elle s'intéresse aussi aux mystéres de la vie et c'est essentiellement sur ce point qu'elle se singularise. La vie
aquatique l'attire tout particuliérement et elle étudie les animaux marins du détroit de Messine. De 1832 a 1843, elle
va donc entreprendre de véritables travaux expérimentaux (donc bien avant la « méthode expérimentale » de Claude
Bernard) dans le domaine de l'aquariologie. Elle s'est notamment intéressée a I'argonaute ( Argonauta argo), un poul-
pe qui pond ses ceufs dans une nacelle calcaire. Le grand probléme a I'époque, qui avait déja été posé par ARISTOTE
puis par PLiNE, était de savoir si ces animaux fabriquaient eux-mémes ces coquilles ou s'ils utilisaient, comme un ber-
nard I'hermite, des coquilles vides abandonnées par une autre espéce. Ranzani et LAMARCK étaient partisans de la pre-
miére hypothése, BLainviLLe de la seconde. Elle va donc démontrer, d'une part, que les femelles sont capables de
réparer les coquilles qu'elle méme a préalablement cassées et, d'autre part, que la nacelle calcaire apparait progres -
sivement au cours du développement confirmant ainsi I'avis de LAMARCK. Pour faire ses observations in situ (les argo-
nautes étaient abondants aux abords de Messine), elle utilise des cages spéciales, construites sur ses recommanda -
tions et appelées « cages a la Power » ; immergées en mer, elle y éléve ses argonautes et les observe de longues
heures durant grace a un systéme de couvercle amovible.

Elle compléte ses observations « de terrain » par des éle-
vages expérimentaux qu'elle méne au « laboratoire » dans
des « cages » aux parois de verre qui sont les tout premiers
aquariums. Elle écrit : “Dans ce but (I'observation des ani-
maux vivants), j'inventais des aquariums en verre que je fis
établir dans ma maison au bord de mer [...]. J'introduisis
dans l'intérieur de cette cage de l'algue, des plantes
marines, de petites parties de roches, de petits cailloux [...].
J'étudiais des animaux marins dans I'eau de mer maintenue
au degré de valeur voulue et j'avais la nourriture qui conve-
nait a chaque espéce...". Elle est donc la premiére scienti-
fique & étudier des animaux marins hors de leur milieu natu-
rel. Elle puble sa premiére note a I'Académie de Catane en
1834. L'année suivante, elle a également envoyé une copie
de ses travaux a un conchyliologue frangais, Sander Rang,

“ Cage a la Power “
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qui s'est purement approprié les résultats de Jeanne VILLEPREUX .

Jeanne ViLLerreux-POWER ne se contente pas d'observer, elle rédige les résultats de ses travaux qu'elle envoie a
divers scientifiques renommés en ltalie, en France et en Angleterre. L'un d'entre eux, Richard Owtn, “linventeur” des
dinosaures, a laissé des témoignages écrits dans Encyclopedia Britannica (1858) de son admiration pour la qualité du
travail scientifique de Jeanne. Il reconnait notamment son travail fondateur dans la réalisation des aquariums et sa
priorité scientifique sur cette question de la coquille des argonautes. Par ailleurs, elle fut la premiére femme admise
comme membre de I'Académie de Catane ; elle était également correspondante de la Société Zoologique de Londres
dés 1839.

Autre domaine pionnier de Jeanne ViLLEPREUX-
Power : l'aquaculture. Sur la lancée de ses
« cages » d'élevage, elle fait une proposition
remarquable. Mais laissons lui la parole : « Les
rivieres de Sicile contiennent trés peu de pois-
sons et les écrevisses manquent totalement. On
pourrait repeuwler ces rivieres en faisant
construire de grandes cages en bois contenant
de petits poissons [...]. On fixerait ces cages en
un endroit déterminé de la riviere, prés de
quelque maison dont le propriétaire se chargerait
de les surveiller et d'y introduire la nourriture de
chaque espéce [...]. On introduirait dans la cage
du sable de riviére bien lavé, de petites pierres,
des stalactites, des pierres creusées, de la lave
qui contient des cavités, de larges tuyaux ou
demi-tuyaux en terre cuite fixes sur les petites pierres et couverts de méme pour les maintenir solides de maniére que
les poissons puissent facilement circuler dans ces tuyaux, des herbes fluviatiles qui abondent dans ces riviéres et,
dans les angles, de petits arbustes ou tout objet propre a recevoir les ceufs [...]. Au moment de la ponte, on dépose-
rait chaque espéce de poisson dans une de ces cages. Ala fin de la ponte et de la fécondation des oeufs, on péche -
rait ces poissons pour leur rendre la liberté. Ensuite, lorsque les petits poissons auraient atteint la grosseur voulue, on
en pécherait pour les transporter ailleurs, puis on ouvrirait la cage pour laisser sortir ceux qui s'y trouveraient enco -
re... ».

Malheureusement en 1843, le couple doit quitter la Sicile pour s'installer alternativement & Londres et & Paris. De plus,
la majorité de ses collections et de ses archives disparaissent dans un naufrage. Elle perd ainsi de nombreux dessins
d'une rare qualité car elle était aussi une excellente dessinatrice comme le prouvent quelques rares documents (des -
sin d'un argonaute femelle ; Fig. 2). Avec ce retour sur le « continent », elle arrétera ses travaux de recherche mais
publiera quelques ouvrages de sciences naturelles dont un Guida per la Sicilia.

Lors du siege de Paris, en 1870-71, Jeanne ViLLerreux-POWwER quitte la capitale pour retourner a Juillac, son village
natal, ol elle s'éteint au bout de quelques mois. Elle a 77 ans.

Autodidacte, femme de science a une époque ou la science était entre les mains exclusives d'une corporation mas -
culine, les travaux de Jeanne ViLLerreUX-POWET ont été, sauf excep-
tion, sous-estimés voire ignorés dans notre pays, méme s'ils étaient
en bonne place dans les bibliotheques. Elle est donc totalement
tombée dans I'oubli, malgré ses contributions scientifiques de valeur.
Elle est mieux connue en dehors de nos frontiéres. En 1997, I'Union
Astronomique Internationale Iui a dédié un cratére sur Vénus ; ce

cratere de 100 km de diamétre a une surface de 7 850 km?environ.
Francois MEUNIER
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Pour en savoir plus : Jeanne Villepreux-Power, 1794-1871 - Le des -
tin exceptionnel d'une naturaliste oubliée. Catalogue de I'exposition
du 7 mai-30 juin 2007, 80 p, Musée du Cloitre de Tulle.



Assemblée générale de la SFI

L'assemblée générale de la SFI, initialement prévue a Dinard & la fin du mois de mai a dd étre annulée récemment.
Elle aura lieu, en principe, le 19 mai a I’Aquarium de la Porte Dorée.
Une confirmation vous sera envoyée par mail quand nous aurons de plus amples détails.

A propos de I'Aqurium de la Porte Dorée, n'oubliez pas d’allelr voir actuellement et jusqu’au 10 mai seulement I'ex-
position intitulée:

Les albatros, oiseaux de légende

Les albatros ont de tous temps fasciné les navigateurs, les poétes et les amoureux de la nature. L’exposition photo-
graphique « Albatros, oiseaux de Iégende des terres australes » fait escale du 1er avril au 16 mai 2010 a I’Aquarium
de la Porte Dorée (Paris) pour retracer le mode de vie de ces fabuleux oiseaux. Elle présente les dangers qui les
menacent et les moyens de les enrayer. Oiseaux marins de tous les records, parfaitement adaptés a I'une des
zones les plus hostiles du globe, les albatros sont pourtant démunis face aux techniques de péche modernes et,
dans les iles australes, menacés par des mammiféres introduits. 18 des 22 espéces d’'albatros de la planéte sont
ainsi en danger, dont deux en voie d’extinction.
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cies of Pomacentridae from Reunion Island and first record of Chromis axillaris.]

KEITH P, FEUNTEUN E. & VIGNEUX E. - Stiphodon oatea, a new species of freshwater goby (Gobioidei: Sicydiinae)
from Marquesas Islands, French Polynesia. [Stiphodon oatea, une espéce nouvelle de gobie d'eau douce des iles
Marquises, Polynésie frangaise (Gobioidei. Sicydiinae).]

Notes ichtyologiques

BORKENHAGEN K. & FREYHOF J. - New records of the Levantine endemic cichlid Tristramella simonis from Syria.
[Nouvelle capture en Syrie du cichlidé, Tristramella simonis, endémique de la région du Levant.]

AMEZCUA-LINARES F. & AMEZCUA F. - Occurrence of Urotrygon cimar (Urotrygonidae) in the central Pacific coast
of Mexico. [Présence de Urotrygon cimar sur la céte Pacifique centrale du Mexique.]

DULCIC J., DRAGICEVIC B. & TUTMAN P. - Record of Regalecus glesne (Regalecidae) from the eastern Adriatic Sea.
[Nouveau signalement de Regalecus glesne (Regalecidae) en mer Adrialique orientale.]

MATIC-SKOKO S. & FERRI J. - First record of hyperostotic bones in a common dentex, Dentex dentex (Sparidae)
from the Adriatic. [Premier signalement d'os hyperostosés chez un denté commun, Dentex dentex (Sparidae), de
I'Adriatique.]



Portraits de paléontologues
E comme...

EGERTON Philip Grey 1806-1881

Fils d'un révérend, Philip Egerton est éduqué a Eaton et a la Christ Church & Oxford d'ou il sort
diplébmé en 1828. Il étudie la géologie avec William D. Conybeare (1787-1857) et William
Buckland (1784-1856) et réalise un voyage géologique et paléontologique en Allemagne, en
Suisse et en ltalie. C’est Lord Cole (1807-1886), le futur troisiéme évéque d’Enniskillen, qui I'in -
troduit auprés de Louis Agassiz (1807-1873) a Neuchatel, il monte une collection constituée de
poissons fossiles exclusivement, provenant d'Angleterre et de pays étraingers. Une grande
partie des types des Vieux Grés Rouges étudiés par Agassiz proviennent de sa collection. Ses Acun porirait de ce
publications (environ soixante-dix) portent quasi exclusivement sur la paléoichtyologie, décri- scientifique n'a été
vant la structure et les affinités de nombreuses espéces de poissons, notes qu'il publie pour  trouvé malgré des
beaucoup a la Geological Society of London au Geological Magazine ou au Quatrerly Journal. ~ écherches inten -
Seuls, six travaux s'intéressent aux reptiles et, deux, aux restes faunistiques de grottes. sIves

Il entre au Parlement en 1830 d'abord de la ville de Chester, puis du comté. Il est élu membre de la Royal Society of
London en 1831 et regoit la médaille Wollaston en 1873. Il meurt en 1881.

Sa collection de fossiles appartient maintenant au British Museum.

Ses études portent principalement sur des poissons relativement anciens (ére Primaire ou Trias -Jurassique pour I'ére
Secondaire). Chiméres, requins et raies pour les poissons cartilagineux, pycnodontes, acanthodiens pour les osseux.
Trois importants travaux intitulés Fish: ... sont publiés en 1852, 1855 et 1858.

Fig. 2,027,31,33,34,37,38 Ecalilles de

Palaeoniscus Bainii Egerton de Styl

Kranz

§ Fig 28-30, 32,3,36,39,40 Ecailles de

L Palaeoniscus sculptus, Egerton de
Styl Kranz

41,42, Ecailles fulcrales de la base de
la queue de de Palaeoniscus, de Styl
Kranz
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http:/aswww.acanthoweb.fr

Obtenir la phylogénie des familles d’acanthomorphes et expliquer leur diversité

Ce site est celui d’'une équipe de recherche qui travaille sur la diversité et la classification des acanthomorphes.
Vous en connaissez, ils sont chez le poissonnier et dans votre assiette: morue, thon, maquereau, saint-pierre, sole...
Vous en croisez dans vos rivieres i vous étes pécheur : perche, sandre... Vous en connaissez si vous étes aquario -
phile: guppy, poisson chirurgien, poisson ange, cichlidés,... Mais attention tous le spoissons ne sont pas des acan-
thomorphes. On compte plus de 16 400 especes d’acanthomorphes, répartis en plus de 310 familles.Pour mettre de
I'ordre dans cette diversité, il faut classer. Venez faire un tour dans la science de la classification... sans vous noyer!

http:/Avww. iisd.ca’oceans/fsaic9/ hitp:/Avww.un.org/Depts/los/

La neuvieme série de consultations officieuses des Etats parties (COEP 9) a I’Accord pour I'application des disposi-
tions de la Convention des Nations-Unies sur le droit de la mer (CNUDM) relatives a la conservation et la gestion
des stocks de poissons chevauchants et des stocks de poissons grands migrateurs (Accord des Nations unies sur
les stocks de poissons) s’est déroulée les 16 et 17 mars 2010 au siege de 'ONU a New York.

Pour plus de précisions, contacter: UNDOALOS ; tel: +1-212-963-3962 ; fax: +1-212-963-5847 ; doalos@un.org



Infos ichtyologiques

La« méchante » perche du Nil est a son tour menacée d'extinction
dans le lac Victoria

La surpéche guette ce poisson prédateur accusé d'avoir vidé le lac des espéces endémiques. Naturland, une ONG
allemande, veut le préserver

La perche du Nil a mauvaise réputation depuis Le Cauchemar de Darwin, le documentaire d'Hubert Sauper sorti en
2004. Coupable de tous les maux selon la thése controversée du réalisateur (destruction de I'environnement, exploi -
tation des populations locales par l'industrie d'exportation , développement de la prostitution et du trafic d'armes), I'an -
tipathique animal se retrouve aujourd'hui victime de surpéche. « Il y avait 654 000 tonnes de poisson dans le lac en
2006 contre 310 000 aujourd'hui, explique Brian Marshall, de I'Organisation des péches du lac Victoria, qui réunit les
trois pays riverains (Kenya, Tanzanie, Ouganda). Si on ne met pas un terme a la surexploitation, la perche sera mena-
cée et ceux qui en tirent leur revenu également ». L'introduction du poisson dans le lac Victoria a lieu dans les années
1950. Peu a peu, I'envahisseur supplante la majorité des 500 espéces locales. Le « boom » de la perche, dont les
filets sont exportés vers I'Europe, commence dans les années 1980. Des centaines de milliers de personnes trouvent
la un moyen de subsistance et affluent autour du lac. Le développement de I'agriculture et la déforestation, qui accom-
pagnent cette migration, dégrade le milieu naturel. L'érosion provoque I'écoulement de sédiments dans l'eau, qui
devient turbide. La biodiversité souffre. La perche, elle, continue a prospérer et les pécheurs a affluer. lls étaient
129 000 en 2000, presque 200 000 en 2008. Au total, 2 millions de personnes dépendent de la filiere. Leurs condi-
tions de vie sont mauvaises, mais ils ont un travail. Un pécheur gagne mieux sa vie qu'un agriculteur de subsistance.

Sauver la perche

Mais le poisson donne aujourd’hui des signes de faiblesse : la taille moyenne des prises est passée de plus de 50 cm
avant 2007 a 26 cm aujourd’'hui'. La part de la perche dans les captures baisse, le revenu des pécheurs (54 euros par
semaine pour le propriétaire de I'embarcation, 29 euros pour un marin, selon les chiffres de I'organisation des péches)
s'en ressent. Aucune autre espéce présente dans le lac n'a une valeur commerciale comparable. Il faut donc sauver
la perche. L'objectif est de stabiliser les prises, en suivant I'état du stock, en éliminant la péche illégale et le préléve -
ment de poissons trop petits. Avant, peut-étre, d'instaurer des quotas. « Le soutien politique commence a se mani-
fester, mais les moyens de faire respecter de telles mesures par 68 000 embarcations qui opérent pour l'instant sans
aucun contréle font défaut ». La perche du Nil peut-elle devenir « durable » ? C'est I'objectif de 'ONG allemande
Naturland, spécialisée dans la certification de filiéres biologiques, qui se penche, elle aussi, sur le sort du poisson.
L'ONG a lancé en 2009, avec 600 pécheurs, une perche certifiée Naturland, que l'on trouve sur les étals en
Allemagne. Le label garantit que les poissons ont été péchés Iégalement et que les communautés de pécheurs voient
leurs conditions de vie améliorées (transparence sur les prix d'achat, accés aux soins, a la scolarité,...). Les importa-
teurs, soucieux de revaloriser l'image du produit aprés le documentaire d'Hauser, financent le dispositif. « Evidem-
ment, nous nous sommes interrogés sur l'opportunité de certifier cette espéce, reconnait Stefan Bergleiter, de
Naturland. Mais la perche est 13, on ne peut plus revenir en arriére. Des gens en vivent. Notre objectif est que cela

continue et dans de meilleures conditions ».
Gaélle Dupont Le Monde 17/02/2010

'. Dans les paléolacs maliens holocénes au nord du fleuve Niger, les restes fossiles de la perche du Nil, récoltés au cours d'une
mission en 1983, donnaient fréquemment pour 'animal entier plus d’un métre, voire un métre cinquante pour I'un d’entre eux.

La boussole des poissons indique la direction du nord

Les pécheurs doivent parfois consulter le manuel. C'est quoi, ces machins qu'ils raménent dans leurs filets ? « On voit
arriver de nouvelles espéces au large de nos cotes depuis une quinzaine d'années. Le baliste est celle dont la pré-
sence est la plus réguliére, c'est un poisson subtropical », témoigne Eric Renaud, le directeur de l'organisation des
producteurs de La Cotiniére, en Charente-Maritime. Nombreux sont les témoignages sur 'arrivée graduelle dans les
parages d'especes réputées abondantes plus au sud. Le saint-pierre est désormais débarqué a La Cotiniere, comme
le bleu maigre. « 15 tonnes au début des années 1990, 1 000 tonnes aujourd'hui », précise Eric Renaud. Des spéci -
mens de sériole, un grand pélagique qui croise habituellement vers les Agores et le Sud-Portugal, de requin-marteau



et de requin-tigre ont, eux aussi, été péchés récemment. Depuis une demi-douzaine d'années, ces amateurs d'eau
tiéde que sont les poulpes (Octopus vulgaris) se bousculent au portillon, au point que des bateaux s'y sont spéciali-
sés. Dans le méme temps, la langoustine, a la limite sud de son aire de répartition devant les pertuis charentais, se
fait plus rare. Et I'anchois s'est évanoui. « Je note que ¢a s'est produit en 2003, I'été de la canicule, avec des tempé-
ratures de 26 a 27 degrés pour les eaux de surface », avance Eric Renaud. De multiples facteurs, comme les pollu-
tions du milieu ou la surpéche, régulierement dénoncée pour I'anchois, sont susceptibles d'intervenir dans la variation
des stocks. Mais tout concorde : le peuple des poissons migre vers le nord. Il suit I'eau chaude ou il la fuit, en somme.
Les scientifiques confirment. Les données anciennes sur la température de I'océan n'étant pas suffisamment fiables,
I'aire de répartition des poissons constitue un précieux indice du réchauffement en cours. « Les espéces subtropicales
sont de bons indicateurs » (mémoire de master 2 en sciences de I'Univers, Aurélie Chalaali, Cemagref). Spécialiste de
I'écologie estuarienne au Cemagref, & Cestas, en banlieue bordelaise, Delphine Nicolas en explicite les résultats. Elle
cite une comparaison a trente-cinqg ans d'intervalle sur quatre espéces subtropicales. Ce travail a été rendu possible
par I'examen de données recueillies par I'Unesco en 1973. Un déplacement significatif a été observé pour la sardinel-
le ronde, le crénilabre a cinq bandes, le sar tambour et la sole du Sénégal. « La sole du Sénégal a été repérée dans
la Charente, alors qu'elle restait cantonnée au sud de la Bidassoa auparavant. Le crénilabre est passé de I'Espagne a
la pointe sud de la Bretagne, le sar tambour est remonté du Portugal jusqu'a I'Adour. Quant a la limite nord de la sar-
dinelle ronde, elle était fixée au nord des eaux portugaises en 1973. Elle est aujourd'hui en face du Finistere ». Les
indices les plus probants ont été réunis par une campagne d'échantillonnage menée entre 2004 et 2007, aprés l'adop-
tion par I'Europe de la directive cadre sur I'eau. Elle a été lancée sur 94 estuaires différents et a ciblé les espéces
migratrices comme les résidantes dont la distribution est large du nord au sud. L'anguille, la plie d'Europe, le flet, le bar
européen étaient du nombre. Les chercheurs ont ensuite calculé le degré de latitude qui correspond a « I'abondance
maximale théorique » de chacune de ces espéces. Au final, huit poissons font mouvement de maniére significative. La
zone optimale du bar était située en Sud-Bretagne en 1978. Elle est maintenant remontée en Manche et en mer du
Nord, indique le mémoire d'Aurélie. Autre exemple : le maigre, qui était pile poil chez lui dans I'estuaire de la Gironde
au début des années 1990, est désormais a son pic au sud de I'Angleterre. Les espéces développent aussi d'autres
stratégies d'adaptation au réchauffement. Celles qui le peuvent évoluent plus fréquemment en profondeur. Ces conclu-
sions sont corroborées par la régression corollaire des espéces d'eau froide face aux cotes européennes. « En Manche
et en mer du Nord, le saumon se raréfie. On reléve aussi des modifications dans I'aire de répartition du thon, de I'égle-

fin comme du maquereau ». Le golfe de Gascogne n'est pas encore le monde de Nemo, mais ¢a va finir par venir.
Jean Denis Renard, Les Echos

Insaisissable péche illégale ?

« En Europe, la péche illicite et non-déclarée s'est accélérée au milieu des années 90 suite a une réduction des quo-
tas de péche effectuée sans réelle concertation avec les pécheurs, qui souvent pergoivent ces mesures de maniére
injuste », explique David Agnhew, chercheur en biologie marine de I'lmperial College of London (UK), spécialiste des
questions relatives a la péche INN. «Depuis deux a trois ans, la situation s'est améliorée. De nouvelles mesures natio-
nales ou européennes prenant mieux en compte les difficultés rencontrées par les pécheurs ont été instaurées. Il y a
également eu une réponse forte de la part des industries afin de limiter le commerce de prises frauduleuses.»

Mais la péche illégale perdure. Selon une étude récente dirigée par David Agnew, entre 11 et 26 millions de tonnes de
poissons sont prélevées chaque année de maniére illicite et non-déclarée dans le monde, I'équivalent de 12% a 31%
du volume total des prises marines mondiales(3). Pour parvenir a ces chiffres, David Agnew et son équipe n'ont eu
d'autre moyen que d'éplucher des rapports et des études de cas existants au niveau national. «Tout le probléme est
la», explique le chercheur. «Ces documents sont congus & partir d'une grande variété de techniques. Il n'y a pas de
méthodologie standardisée, ce qui rend toute évaluation générale approximative.»

Pour Gary Carvalho, professeur d'écologie moléculaire a la Bangor University (UK), contrer la péche illégale est une
guestion de moyens. «La péche INN se poursuit surtout parce qu'il n'existe pas de technique pour déterminer l'origine
des poissons. Si un navire est repéré dans une zone interdite a la péche, les contréleurs ne disposent d'aucun oultil
pour prouver que les prises remontées a bord proviennent effectivement de ce lieu.»

Génétique antifraude

Depuis février 2008, Gary Carvalho coordonne FishPopTrace, un projet européen qui vise précisément a metire au
point un ensemble d'outils capables de traquer l'origine géographique d'une prise et donc de déterminer si le poisson
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a été péché ou non de maniere illégale. «L'objectif principal est de concevoir un protocole d'analyse aisément utili-
sable par les contrdleurs et dont la précision est suffisante pour que les résultats soient utilisés comme preuves au
cours des procédures judiciaires entamées a I'encontre des responsables de la péche INN». «Notre recherche se
concentre sur quatre des espéces européennes les plus péchées: le cabillaud, le colin, le hareng et la sole. Mais la
technique pourrait étre utilisée pour I'ensemble des stocks européens. »

Le protocole développé par les chercheurs de FishPopTrace se déroule en trois temps. La premiére étape consis-
te a déterminer I'espéce a laquelle appartient le tissu analysé. Ici, les chercheurs se concentrent sur de quasi «codes -
barres » génétiques. Le principe est d'examiner un marqueur génétique que I'on compare avec les informations ras -
semblées dans une base de données. Il est alors possible de déterminer I'espéce a laquelle appartient I'échantillon
examiné. Une fois l'espéce connue, reste a localiser l'origine du spécimen. Les chercheurs se concentrent pour ce
faire sur les single nucleotide polymorphisms (SNPs), variations infimes des bases azotées de 'ADN. Ces mutations
sont propres a chaque individu, et ce méme au sein d'une méme espéce.

«Nous espérons déterminer 1 200 SNPs pour chaque espéce étudiée par FishPopTrace», «Ces SNPs représen-
tent autant de caractéristiques propres aux populations d'une zone. En constituant des bases de données, on par-
viendra a établir un ensemble de signatures collectives et a retracer l'origine des produits testés.»

Entre controle et écoute

La derniére technique d'analyse développée par FishPopTrace permet d'affiner les résultats précédents. Cette fois-ci,
la méthode ne se fonde pas sur I'ADN mais sur les otolithes, les os de l'oreille interne des poissons. «A llinstar des
cernes des arbres, la forme et la composition biochimique des otolithes varient selon le milieu environnant du spéci-
men. L'analyse des otolithes permet non seulement de définir I'dge du poisson, mais aussi la composition de I'eau de
mer dans laquelle il a évolué”. On peut ainsi parfaire la localisation géographique établie a I'aide des SNPs tout en
déterminant si le poisson a été péché prématurément, car il existe aussi des réglementations qui visent a garantir le
renouvellement des populations en interdisant la capture de poissons trop petits.

Lancé en 2008, le projet FishPopTrace n'en est qu'a ses prémices. «Nous avons déja identifié de nombreux SNPs
pour chacune des espéces étudiées. Reste & déterminer lesquels sont les plus pertinents pour localiser le milieu d'ori -
gine des poissons. Nous avons aussi lancé une vaste campagne d'échantillonnage pour créer la base de données
avec laquelle les résultats des différentes analyses seront comparés. Cette étape dure longtemps, mais nous sommes
déja en bonne voie et la fin du projet n'est prévue que pour février 2011».Sans aucun doute, les recherches de ce type
pourraient paver la voie vers un contréle plus efficace des fraudes en matiére de péche. «Toutefois, I'élaboration de
nouveaux outils de dissuasion ne doit pas occulter la nécessité d'impliquer au maximum les pécheurs dans tout pro-

cessus de décision relatif a la gestion durable des stocks».
Julie Van Rossom

1.«The state of world fisheries and aquaculture 2008», FAO, Rome, 2009 - www.fao.orgffishery

2.Livre vert: «Réforme de la politique commune de la péche», Commission européenne, 2009 -
ec.europa.euffisheries/reform/consultation_en.htm

3.David J. Agnew & Co, «Estimating the W orldwide Extent of lllegal Fishing», 2009 - www.plosone.org. NB: Cette étude ne prend
pas en compte la péche non-réglementée, dont lampleur est, selon l'auteur, extrémement importante.

Gastronomie : plus de thon rouge au menu :
des chefs francais montrent I'exemple

De grands chefs frangais, le Breton Olivier Roellinger en téte, s'engagent a bannir de leurs menus le thon rouge et
d'autres espéces de poisson menacées par la surpéche, une démarche volontaire pour mobiliser cuisiniers et
consommateurs. Alors qu'en Europe la moitié des produits de la mer sont consommés dans les restaurants, les cui-
siniers doivent montrer I'exemple et adopter "des positions responsables”, affirme le célébre chef de Cancale (ouest)
qui ne cuisine plus de thon rouge depuis cinq ans. Cette démarche doit "servir de caisse de résonance auprés de tous
ceux qui ont la responsabilité de nourrir les autres, les cuisiniers mais aussi les mamans et aujourd'hui quelques
papas", ajoute-t-il. "ll faut qu'ils prennent conscience que ce garde-manger naturel qu'est la mer est en danger".

Selon des experts scientifiques internationaux, les poissons auront disparu des océans d'ici 2050, rappelait en
début de semaine le réseau hoételier international de luxe Relais et Chateaux dont Roellinger vient de prendre la vice-
présidence. Sous son impulsion, plus de 60% des membres de l'association, qui compte aussi des chefs européens,
américains et méme japonais, se sont engagés a ne plus servir de thon rouge. "Si certains ne sont pas d'accord, on
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indiquera les noms de leurs maisons, pour qu'ils assument jusqu'au bout leur irresponsabilité”, menace-t-il, promettant
de mettre toute son énergie, y compris au moyen de ces "méthodes de corsaire", pour convaincre.

Depuis 2005, le chef breton Gaél Orieux, du restaurant Auguste a Paris, ne sert plus de thon rouge, ni d'ailleurs
"dans le doute" de cabillaud ou de thon blanc. "Nous les cuisiniers, on a fait des dégéts. Parce que les gens achétent
en poissonnerie ce qu'ils ont mangé au restaurant. Ma logique est de proposer d'autres poissons, moins menacés, pour
influencer la consommation”, explique-t-il. Il multiplie les contacts au ministére de I'Agriculture, au CNRS et a I'lfremer
pour établir un état des lieux précis sous forme de petit fascicule destiné au grand public.

Gérald Passédat, spécialiste du poisson au Pelit Nice a Marseille, a écarté le thon rouge il y a deux ans et travaille
"65 a 70 espéces par an". |l s'attache a "remettre en selle des poissons méconnus”, pour leur saveur mais aussi avec
la biodiversité en téte. Les nhombreux restaurants de deux chefs francgais, Alain Ducasse et Joél Robuchon, ont aussi

renoncé au thon rouge ces derniéres années, bien que leurs clients en aient été trés friands.

Mais si ces cuisiniers se mobilisent, ils savent que leurs efforts ne pésent pas lourd face au développement expo -
nentiel des bars a sushis partout dans le monde, trés gourmands en thon rouge. "Ce qu'il faut, c'est une prise de
conscience individuelle”, plaide Gaél Orieux. "Pendant la crise de la vache folle, on n'a plus mangé de ris de veau ou

d'os a moelle, qu'on a retrouvés avec plaisir quelques années plus tard. Il faut peut-étre penser a ¢a pour le poisson".
Gersen de Rambourg
http://www lexpress.fr/actualite/environnement/menaces-sur-le-thon-rouge_497662.htmi?2p=2

Inquiétude en Méditerranée: le gros poisson prédateur, qui vaut de I'or au Japon, est actuellement I'objet de grandes
manoeuvres économiques. Coincés entre les écologistes, les mareyeurs espagnols et les pays émergents, les
pécheurs frangais ont du souci a se faire. C'est une histoire de gros sous et de fins gourmets, de petits pécheurs sétois
et de grands cuisiniers japonais, de particularismes trés locaux et de mondialisation, d'amis de la péche qui ont peur
de sombrer et de copains des poissons qui craignent I'épuisement de la ressource, d'Etats riches sur la défensive et
de pays émergents agressifs, d'Europe bleue comme la colére et d'alerte rouge comme le thon. Une dréle de soupe
de poissons cuit aujourd’hui & gros bouillons dans cette marmite de 2,5 millions de kilométres carrés, surveillée par
une vingtaine de pays riverains, que I'on appelle la Méditerranée.

Début novembre, la pression est un peu retombée. Réunie en session pléniére a Bilbao, la CICTA (Commission
internationale pour la conservation des thonidés de I'Atlantique), émanation de I'ONU qui gére le thon rouge, a décidé
d'augmenter les autorisations de péche. Une premiére: aprés cing années de baisse réguliére, celles-ci passeraient
donc de 29 500 t pour la trentaine de pays membres de la commission (dont 18 600 pour I'Union européenne) a
32 0001., ce qui rend furieux les écolos. Les thoniers européens, frangais au premier rang, restent méfiants: Bruxelles
doit décider en décembre prochain d'une nouvelle politique de la péche. Et les pécheurs savent bien qu'il est d'autres
menaces économiques. Alors, chez les Méditerranéens, les couteaux - & poisson - restent sortis.

Bienvenue au paradis du thon rouge. Bluefin tung pour les anglophones, ou Thunnus thynnus, pour les ichtyolo -
gistes, peu importe | Début janvier dernier, a Tokyo, un spécimen de 214 kg, long de plus de 3 m, s'est vendu plus cher
qu'une Ferrari 456 GT: 230 000 euros, soit 1 074 euros le kilo. Bien sdr, il s'agissait des traditionnelles enchéres - sur -
médiatisées - pour le premier thon de I'année nouvelle. Mais, méme avec la baisse actuelle des prix due a la réces-
sion, les amateurs éclairés sont préts a faire des folies pour un sashimi gras a souhait. Le nec plus ultra des 500 000 t
de poisson cru que le Japon consomme chagque année. Un marché minuscule par les quantités (7 000 t), majuscule
pour sa valeur.

Marianne Comolli, grande spécialiste de la cuisine nipponne et auteur de Saveurs du Japon avec le maitre Hirohisa
Koyama (Albin Michel), explique: «Les Occidentaux ne peuvent pas comprendre & quel point les gastronomes japo-
nais sont fous de cette onctuosité.» Alors, pour satisfaire les connaisseurs, les experts se lévent au tout petit matin a
Tokyo. Direction: le gigantesque marché aux poissons de Tsukiji. La, des centaines de thons rouges congelés ou frais,
étiquetés, numérotés, la queue coupée coincée dans leur gueule aigué, attendent le verdict. Une fine lamelle de chair
prise sur l'arriere du poisson, machée longuement, tournée en bouche comme un oenologue déguste un grand cru
dans un chais, dira ce qu'il en est du subtil équilibre entre le gras et le maigre. L'ceil du spécialiste a déja apprécié la
couleur de la chair entrelardée qui se décline du rouge vif - tien que du muscle - au rose le plus éteint - trop de gras.
Alors commence la grande bagarre entre acheteurs, assurés qu'un supréme toro (la ventréche du thon) pourra atter-
rir dans certaines assiettes a 450 euros le kilo et un excellent maguro (le coeur du filet) & 230 euros.

Ce mercredi matin 1&, a Frontignan (Hérault), I'envoyé spécial de la maison londonienne Atari-Ya Foods avait dd étre



remplacé au pied levé. Il avait raté son avion & Heathrow. Denis Biascamano, patron et fondateur du groupe MJD
auquel appartient la société Sud Marée, avait donc demandé & son contremaitre de choisir les thons rouges qui pou -
vaient trouver grace aux yeux des Japonais. Sur les 10 tonnes de poissons sous glace péchés dans le golfe de Génes
a 500 km de 13, le trieur impitoyable avait sélectionné 19 belles piéces de 80 a 120 kilos chacune, destinées aux cui-
sines de Londres, ou vit la deuxiéme communauté japonaise émigrée du monde derriére celle de New York. Prix de
vente a Atari-Ya Foods: 7,60 euros le kilo. «Ce n'est pas cher parce que c'est destiné a I'Europe», commente
Biascamano. Ce grossiste est devenu en dix-huit ans I'un des plus gros mareyeurs européens spécialisés dans le thon
rouge. En France, son premier client s'appelle Auchan. Mais ce sont les Japonais qui forment I'essentiel de son chiffre
d'affaires de 15,2 millions d'euros. Alors que les prix de vente se trainent en France aux alentours de 2,5 euros le Kilo,
le marché japonais achéte le thon entre 38 et 45 euros. Pas étonnant, alors, que les pécheurs et les mareyeurs de
Méditerranée se soient précipités pour satisfaire une demande si juteuse.

Tout a commencé a la fin des années 1980, quand les stocks de thon rouge du Sud, dans lesquels les Japonais
puisaient a pleins filets, se sont effondrés. Tokyo s'est alors tourné vers le thon rouge de I'Atlantique, qui, comme son
nom ne lindique pas, fréquente beaucoup la Méditerranée, surtout entre juillet et aodt, deux mois pendant lesquels il
se reproduit au large des Baléares et de la Sicile. Les débuts n'ont guére été flamboyants. Pourtant, la technique -
empruntée aux Norvégiens et développée par les Sétois - est simple: il s'agit de tourner autour d'un banc de poissons
pour I'encercler avec le filet, puis de refermer les mailles sur la prise a la maniére d'une bourse. Mais on ne péche pas
des bétes de 100 kilos comme celles de 20. En 1990, les filets sont trop petits, les poissons trop gros, trop abondants,
les bateaux trop faibles et les cales trop étroites. Depuis, la flotte des thoniers senneurs sétois est devenue la plus
importante de Méditerranée. La plus puissante également: les derniers bateaux - des monstres longs de plus de 40 m
qui valent entre 3 et 4,5 millions d'euros piéce - vont de plus en plus loin et de plus en plus rapidement. Ainsi peuvent-
ils virer de bord quand la péche s'annonce mauvaise aux Baléares et gagner la Sardaigne, la Sicile, Malte ou la Libye,
toutes ces grosses mines a poisson situées a 1 000 km de la. Si les Frangais sont désormais capables de travailler
avec un filet made in Taiwan de 1 400 m de circonférence pesant a vide jusqu'a 30 t, ils sont surtout équipés du nec
plus ultra en matiére de froid et de conditionnement. De quoi contenter les plus exigeants de ces Japonais.

Celui qui a entrainé tout le chambardement se nomme Jean-Marie Avallone qui posséde 5 thoniers et une société
de mareyage. Intelligent, secret, matois, méfiant, le bras long et toujours en avance d'un coup ou d'une technique, il
est un maitre de lindignation millimétrée: «Arrétez de penser que la péche en Méditerranée, c'est Marius et Jeannette,
une barcasse a rames et la bouillabaisse pour les touristes.» En dix ans, les armateurs de Languedoc-Roussillon ont
investi 27,5 millions d'euros - dont 2,5 millions apportés par la région - dans une modernisation sans précédent de leur
flotte. Aujourd'hui, prés de la moitié des 32 thoniers senneurs frangais a moins 10 ans d'age. Mais Avallone préfére-
rait avaler la casquette a carreaux gqu'il porte vissée sur le crane plutdt que de reconnaitre que les pécheurs francgais
sont passés, en 1996, a c6té de la grande révolution du secteur: I'engraissement des thons capturés vivants puis
enfermés dans des cages avant d'étre remorqués vers des fermes marines de pleine mer. Une idée venue d'Australie.
Certes, ils y ont gagné un prix de vente moyen de 6,10 euros au kilo, trois fois plus élevé que les tarifs du marché
francais. Ce qui assure de coquettes rentrées aux plus méritants, aux mieux équipés ou aux plus chanceux. On com -
prend la joie des équipages lorsqu'une fois, de-ci de-la, a deux bateauy, ils arrivent a encercler 300 t de poissons,
avec au milieu de leur épuisette magique un magot de 1,8 million d'euros. Les Frangais n'en ont pas moins abandonné
aux mareyeurs espagnols une plus-value que ces derniers sont, aujourd'hui, bien décidés a préserver. Par tous les
moyens. Raphaél Scannapieco, une autre téte de la péche sétoise, en est encore tout chose: dans le milieu des
années 1990, un Japonais lui avait proposé de s'associer pour mettre des thons dans une cage. Une vraie Berezina.
Depuis, le train est passé et les Nippons se sont mariés avec les Espagnols.

«Sans eux, je n'aurais jamais construit mon entreprise», reconnait Gines Mendes, patron d'Atunes de Mazarron.
Le troisiéme engraisseur de Méditerranée, derriére Fuentes & Hijos et Joachim Albaladejo, avait pourtant commencé
tout petit, dans I'anchois. Le métier, les Japonais se sont chargés de le lui enseigner. Gines Mendes a donc appris
comment éviter tout stress au thon pour que sa chair ne vire pas au marron pain d'épice. Comment le tuer. Comment
le saigner sous la queue et sous les ouies. De juin a ao(t, saison des grandes campagnes de capture, et d'octobre a
janvier, période de I'engraissement, un technicien vient du Japon pour superviser les opérations. «Juste pout l'ima-
ge», affirme Mendes. Mais ses trois associés-clients, dont les sociétés Takayama et Kayo, entendent bien contréler
la rentabilité de leurs investissements. Maruha, Mitsui et Mitsubishi - 44% du marché nippon a eux trois - en font tout
autant avec Fuentes & Hijos. Normal: & I'échelle du secteur, le thon rouge représente beaucoup d'argent.
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Les chiffres sont rares: le monde de la péche est plut6ét sous-marin en matiere de comptes. Une ferme ne serait pas
rentable au-dessous de 600 tonnes de poissons engraissés. Avant méme d'avoir vendu un kilo de poisson a Tokyo, le
mareyeur doit payer. Payer la péche, les cages de transport &4 80 000 euros la piéce, un remorquage qui peut durer
plus d'un mois a raison de 3 500 euros par jour de mer, les plongeurs, les bateaux d'assistance ou de surveillance,
les opérations de transfert dans les fermes, les navires d'approvisionnement, les petits pécheurs et les marins-fermiers
chargés de nourrir les thons. Ces sportifs de haut niveau qui peuvent pousser des pointes de vitesse a 70 km a I'heu -
re sont de grands baffreurs. Capables de manger jusqu'a 10% de leur poids. Alors, entre juillet et décembre, chaque
matin, sur les quais de Puerto Mazarron, & 50 km au sud de Murcie, c'est le méme ballet de chariots élévateurs et de
grues de pont pour charger entre 40 et 50 t de nourriture décongelée, venue de toutes les mers du monde, sur les
trois bateaux de Gines Mendes. Au menu, ce jour de septembre 13, des chinchards de Galicie, des petits maquereaux
de Mauritanie et des calamars de Patagonie. A 8 milles au large, enfermés dans 6 cages rondes de 25 métres de dia-
métre et autant de profondeur, les thons avaient faim.

Demain, les stockages agrandis d'Atunes de Mazarron devront également approvisionner la nouvelle ferme
construite plus au nord sur la céte. L'avenir d'Atunes de Mazarron se joue en Turquie ou a Malte. Ainsi vont les
mareyeurs hispano-nippons qui, forts de leur pouvoir financier, veulent coloniser la Méditerranée. Jusque-la, les
Francais n'avaient pas trop réagi. lls y trouvaient leur compte. Avallone a noué depuis longtemps des liens privilégiés
avec Fuentes & Hijos. Les Scannapieco, qui font construire un autre bateau en Bretagne, sont, eux, en cheville avec
Denis Biascamano, notre mareyeur de Frontignan associé avec Joachim Albaladejo.

A Séte, Joseph Salou se veut optimiste: «Tant que les pécheurs tiennent la ressource, ils sont gagnants», affirme
ce Breton, ancien des Affaires maritimes et directeur de la Sathoan (sardine-thon-anchois), la coopérative de péche
sétoise. Pour combien de temps encore? Poussés par les Japonais, les Espagnols forcent les feux pour se dégager
de leur trop grande dépendance envers les approvisionnements frangais. En mettant, par exemple, la main sur des
bateaux. Un grand spécialiste du thon rouge, avertit: «Les Francgais perdent du pouvoir. lls devraient négocier sérieu-
sement avec les Espagnols avant que les pays émergents soient équipés.» Les Sétois savent bien qu'ils peuvent tout
craindre de l'arrivée de concurrents moins chers. Mais qui pourrait reprocher aux pays en développement de vouloir
une part du gateau? Soit en réclamant des quotas largement supérieurs a leurs captures réelles, soit en augmentant
unilatéralement la largeur de leurs eaux tetrritoriales, comme l'ont fait 'Espagne, Malte, la Libye ou I'Algétie. Bien sUr,
les vieux thoniers tunisiens en bois ne sont pas de force. Mais I'argent qui permet d'acheter les navires et les fermes
ou de former les hommes n'a pas de frontieres. Les Australiens et les Japonais ont investi en Croatie. Méfiant, Gines
Mendes hésite encore a débarquer en Algérie, ou les droits de péche sont en vente. Signe des temps, Azzedine
Bouguerra, un financier algérien installé en France, serait en contacts avancés avec deux sociétés japonaises pour
installer une ferme de 1 000 t en Algérie. Tournent et retournent les rumeurs. Ici, c'est Intermarché qui aurait envoyé
ses trois thoniers sur les cotes du Maghreb. La, c'est I'Europe qui financerait le développement des flottes de péche
indigénes. Peu importent les démentis. «Les pays en développement peuvent tout se permettre; et nous, la-dedans?»
martéle Raphaél Scannapieco. Le patron pécheur réve d'une force méditerranéenne de contréle. Ainsi que le dit
Béatrice Parry, grande prétresse de la péche du conseil régional de Languedoc-Roussillon: «On ne discute pas avec
Muammar Kadhafi comme avec un responsable européen.»

Les Verts souhaitent, eux aussi, la constitution d'une surveillance internationale. Pas pour les mémes raisons.
Depuis quelques années, le WWF frappe tous azimuts. Début octobre, il a tenu une réunion a Garthagéne, en plein
fief des mareyeurs espagnols. A l'ordre du jour: un moratoire sur le développement des fermes accusées, hotamment,
de freiner la reproduction. «Je suis persuadé que les thons se reproduisent dans les fermes», assure Gines Mendes,
qui a passé un contrat avec des scientifiques espagnols pour étudier les naissances en captivité. A Rome, Paolo
Guglielmi, I'un des responsables du programme Méditerranée du WWF, n'en démord pas: «Les nouvelles décisions
de la CICTA sont une faute. Les tailles ont diminué. Ce qui signifie qu'on a trop tapé dans les poissons en age de se
reproduire.» Pour ui, le thon rouge de I'Atlantique, trop péché, est en danger. Un dossier sur lequel WWF a regu I'ap-
pui des pécheurs au gros américains. Casquettes brodées, moulinets Penn Inter de compétition et ligne de 130, ceux-
ci hurlent que la surpéche en Méditerranée fait baisser les stocks outre-Atlantique. Ce qui explique le militantisme des
Etats-Unis en faveur d'une nouvelle baisse des quotas européens.

Nous sommes la péche la plus encadrée d'Europe! Qu'on arréte de nous emmerder!» tempéte Jean-Marie Avallone,
qui énumére la baisse du nombre de bateaux, le maximum de 146 jours de mer par an, I'arrét d'un mois en pleine
campagne d'été pour des raisons biologiques, l'interdiction de pécher des juvéniles de moins de 6,4 kilos et les quo-
tas. Mais, en Méditerranée comme ailleurs sur mer, tout le monde ment. Plus ou moins. Ainsi les Italiens, qui, un jour,



ont minimisé leurs déclarations au point d'atteindre seulement la moitié de leur quota officiel. Ainsi les Espagnols, si
friands de «pointes Bic», les tout petits poissons. Ainsi les Francgais, qui trichent pourtant infiniment moins que les
autres. Ce serait, dit-on, un bureau de I'administration parisienne qui se chargerait d'«harmoniser» leurs déclarations
de péche avec les quantités admises par Bruxelles. Comment expliquer qu'ils capturaient deux fois plus de thons il y
a encore une dizaine d'années que les volumes autorisés aujourd'hui? «Nous péchons beaucoup moins parce que
nous péchons beaucoup mieux et que nous sommes beaucoup plus rémunérés». Et de citer le cas de ce senneur
qui, ses filets pleins, a attendu l'arrivée d'une cage de transfert pendant deux jours.

Demain, la concurrence se nommera Mexique ou Guatemala. Alors, les pécheurs - les plus lucides ou les plus sin-
céres - se demandent, a mi-voix, quel est leur avenir. L'épuisement des stocks? «Les professionnels sont préts a
accepter les propositions des scientifiques si elles reposent sur la réalité», affirme Salou, a la Sathoan. Certains réflé-
chissent en secret a l'implantation de fermes d'engraissement. Ou? Les cdtes francaises les plus favorables, celles
du Var ou de la Corse, sont les plus difficiles. Question d'intéréts touristiques ou de sensibilités nationalistes. Les plus
dynamiques savent qu'il leur faudrait, avant tout, étre unis. Pour éviter, notamment, aux plus faibles de tomber dans
des mains étrangéres. Oui, mais? Mais les jalousies aigués entre ceux qui ont réussi et les autres? Mais les vieilles
histoires - cuites et recuites - entre ces familles italiennes venues de Cetara et de Gaeta, deux villages aux environs
de Naples? Point commun: la plupart veulent rester des pécheurs.

Les poissons pleurent-ils ?
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La compagnie finlandaise P6yry commercialise ainsi une pompe qui doit étre placée a deux
métres sous la surface de I'eau. Elle aspire I'eau de cette zone, riche en oxygéne, pour la rejeter a
une profondeur d'une quinzaine de metres, ou I'oxygéne est absent. "Notre systéme élimine le
probléme d'odeur pour les poissons, lié au sulfure d'hydrogéne, que I'on trouve au fond a cause
du manque d'oxygéne. L'oxygéne va fixer ce gaz", explique Juhai Anhava, directeur du développe-
ment de I'entreprise. Une pompe peut traiter une surface d'un kilomeétre carré et colte environ
200 000 euros. Une vingtaine de points qui pourraient bénéficier d'un tel équipement ont été
identifiés dans I'archipel d'Helsinki.
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Annonce d’'ouvrage
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Analyses d’ouvrages
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Evénements ichtyologiques et/ou aquatiques futurs
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